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SuperOven

Unox Casa présente SuperOven : la fusion entre 

la technologie de cuisson de pointe avec le 

design italien et les caractéristiques superlatives 

du four professionnel le plus vendu au monde.

Conçu pour satisfaire les faiseurs de goût 

les plus exigeants, SuperOven représente 

une nouveauté absolue qui révolutionne  

radicalement la façon de vivre la cuisine. Il 

résume les 30 années d’expérience d’UNOX 

dans la fabrication de fours professionnels, 

le choix préféré des chefs étoilés Michelin 

du monde entier, dans un produit de luxe 

intelligent pensé pour s’adapter au design 

d’intérieur le plus raffiné.

Doté d’une interface intuitive et toujours 

connectée, SuperOven continue d’ajouter de 

nouveaux programmes de cuisson sophistiqués 

pour offrir une expérience culinaire sans 

précédent. Toutes ces fonctionnalités sont 

entièrement automatisées, disponibles d’un 

simple appui sur l’écran tactile.

Au-delà de la science et de la technologie, la 

cuisine est aussi et avant tout un art. Grâce à 

la plateforme numérique Cook Like a Chef, 

SuperOven renforce la créativité et fournit des 

inspirations continues avec le soutien des chefs 

Unox Casa, jour et nuit. 24 h/24, 7 j/7.
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Conçu pour
l’excellence.
Chaque jour.

Dédié à ceux qui recherchent les mêmes niveaux 

de performance des restaurants des maîtres de 

la gastronomie.

Dédié aux gourmets exigeants, aux designers, 

aux passionnés de technologie et à ceux qui 

voient leur travail, leur vie sociale et leur temps 

libre comme un plaisir continu et sans à-coups.

Dédié aux esprits passionnés qui voient 

l’innovation comme une forme d’aventure, le 

design comme un révélateur de beauté et la 

gastronomie comme une forme d’expression 

de soi.
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Griller, frire, fumer, déshydrater, cuire à la vapeur 

ou sous vide. SuperOven vous permet de réaliser 

tout type de cuisson, même celles qui n’ont ja-

mais été possibles dans les fours domestiques. 

Ne voyez aucune limite à votre imagination et à 

votre créativité en cuisine.

SuperOven cuisine pour vous de la meilleure 

façon et sans aucun effort.

En silence et au niveau d’un restaurant étoilé 

Michelin : perfection garantie.

Votre imagination est servie

SuperOven n’est pas seulement un maître en 

technologies de cuisson qui travaille aux côtés 

des meilleurs chefs du monde depuis plus de 30 

ans, mais c’est aussi un maître de la simplicité. 

Vous pouvez maintenant libérer votre cuisine 

de tous les ustensiles inutiles, en laissant plus de 

place à des émotions sans pareille.

Raffinement simple
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Master Class
en direct

Apprenez des meilleurs et découvrez le 

véritable frisson de la cuisine. Chaque 

semaine nos chefs vous enverront des 

recettes nouvelles et uniques, dans une 

ambiance interactive exclusive. Bran-

chez-vous sur les master class en direct 

dans le confort de votre maison.

Vous êtes à la recherche de nouvelles 

idées pour un dîner, vous souhaitez tester 

vos talents culinaires ou expérimenter 

un nouveau mode de cuisson ? Obtenez 

un accès exclusif à nos vidéos recettes 

quand vous le souhaitez et amusez-vous.

Vidéos
à la demande

Vous n’avez jamais une seconde chance de 

faire une bonne première impression. Sur-

prenez vos invités avec des chefs-d’œuvre 

culinaires grâce au support en temps réel 

de nos Personal Cooking Trainer.

Personal
Cooking Trainer

Cook
Like a Chef

Plateforme numérique exclusive
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Interface numérique intuitive

Sélectionnez le type d’aliment et saisissez le résultat de 

cuisson souhaité. SuperOven détermine automatiquement 

le programme idéal, mesure la quantité d’aliments et régule 

le processus de cuisson pour que tout soit parfaitement 

cuit. Laissez l’intelligence artificielle faire le travail acharné 

et profitez de la magie.

Technologie étoilée Michelin 

L’intelligence artificielle derrière SuperOven partage 

ses fonctionnalités et caractéristiques avec les fours 

professionnels haut de gamme fabriqués par UNOX pour 

les meilleurs chefs du monde entier. Maintenant, vous 

aussi pouvez profiter de la même qualité et accéder à la 

collection de programmes automatiques pour créer des 

chefs-d’œuvre gourmands.

Nettoyage automatique

D’une simple pression sur l’écran, SuperOven se nettoie 

de manière automatique avec une solution d’eau et un 

détergent délicat et écologique breveté par UNOX.

La chambre de cuisson en acier sera toujours propre et 

brillante, prête pour une nouvelle utilisation.

Hotte intégrée

Le SuperOven est équipé d’une hotte à condensation de 

vapeur intégrée avec un filtre à charbon actif professionnel 

qui élimine les odeurs et les vapeurs, gardant l’air 

constamment frais et propre. La hotte est préconfigurée 

pour l’installation en mode extraction et en mode recyclage.
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Pourquoi
UNOX est-elle

la marque
la plus vendue

au monde ? 

Nous croyons que la plus grande 

ressource d’une entreprise se définit par 

sa capacité à recueillir les retours et à 

s’inspirer de ses clients.

C’est pourquoi nous laissons la parole 

à certains chefs de restaurants étoilés 

Michelin bien connus qui sont les fiers 

propriétaires de fours UNOX dans le 

monde entier. Ils peuvent témoigner de 

ce que l’on ressent en cuisinant tous les 

jours lorsque l’on peut compter sur une 

fiabilité totale, et à quel point il est facile 

de repousser les limites de la créativité 

grâce à la technologie UNOX.

Jour après jour. Année après année.

“Les plus grands chefs, comme tous les plus grands artistes, 

ont construit leurs histoires de réussite sur la passion, 

l’humilité et le travail acharné. La plupart d’entre eux avaient 

un plus grand rêve : devenir les meilleurs possibles et laisser 

leur empreinte dans ce monde.”

Massimo Bottura - Osteria Francescana (Modène, Italie)

  

“UNOX, c’est l’attention portée aux détails. Et en famille 

l’attention est le meilleur moyen de transmettre chaleur et 

amour.”

Iside De Cesare - La Parolina (Trevinano, Italie)

 

“Les fours UNOX sont parfaits pour une cuisine créative ; 

ils offrent tellement d’options différentes : exactement ce 

dont nous avions besoin. Notre four UNOX nous a conquis.”

Daniel Gottschlich - Ox&Klee (Cologne, Allemagne)

  

“Pour moi, UNOX a toujours été synonyme de technologie 

de restauration et d’innovation. Grâce à ce précieux allié 

en cuisine, je peux me concentrer sur la personnalisation 

de mes plats et avoir un excellent résultat final.”

Daniele Lippi – Acquolina (Rome, Italie)

 

“Pour nous, le monde UNOX est solide et fiable, dans ses 

produits et ses gens.”

Maurizio et Sandro Serva - La Trota (Rivodutri, Italie) 

  

“Nous avons choisi UNOX car il nous a tout de suite 

convaincus ; après l’avoir essayé, nous avons vu qu’il pouvait 

être notre bras droit pour notre travail quotidien en cuisine. 

Nous avons noté une optimisation des temps de cuisson et 

une baisse du gaspillage de matières premières.”

Stefano Di Gennaro – Quintessenza (Trani, Italie)

 

 Témoignages étoilés
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30 ans.
C’est le temps qu’il 

nous a fallu pour
apporter notre 
expérience en

cuisine au niveau 
d’excellence actuel.

Sélectionnez un plat, définissez le résultat 

souhaité et appuyez sur START. Fait !

Cela semble facile, non ? La vérité est 

qu’il y a de nombreuses années de travail 

acharné derrière cette simplicité. Notre 

logiciel collecte les données d’un réseau 

de fours professionnels reliés entre eux, 

utilisé par les chefs étoilés Michelin du 

monde entier. Et il continue de le faire 

encore maintenant.

De cette façon, vous pouvez compter sur 

l’amélioration constante d’un écosystème 

intelligent qui apprend en permanence 

pour vous donner les meilleures recettes 

de vos plats préférés, chez vous.

UNOX est la marque de fours professionnels la 

plus vendue au monde. Elle opère dans plus de 

130 pays et compte 42 filiales.

Nous offrons une garantie de 7 ans pour

chaque composant du four et 2 ans d’assistance

technique.

Centres d’appels dans le monde entier avec

des réponses immédiates par le personnel

hautement qualifié d’UNOX.

Iside De Cesare - La Parolina (Trevinano, Italie)   



18 19

Une expérience
qui excède toutes 

vos attentes

La technologie peut être décrite, mais la 

qualité doit être testée. Découvrez toutes 

les options offertes par SuperOven dans 

l’un de nos showrooms ou réservez dès 

maintenant une expérience digitale per-

sonnalisée avec l’un de nos chefs.
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Galerie de design

Model 1 - Black Edition

Fabriqués entièrement en acier inoxydable, SuperOven Model 1 

et Model 1S sont disponibles en deux finitions : satinée et noire 

mate.
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Model 1
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Model 1S - Black Edition
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Model 1S 
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UNOX S.p.A.
Via Majorana 22, 35010 Cadoneghe (PD), Italie

unoxcasa.com
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